
P L A T S



Tar i f  2  p lats  :  
Entrée/plat  ou p lat/dessert  

Tar i f  3  p lats  :  
Entrée/plat/dessert



B O I S S O N S  



Eau p late,  eau gazeuse

Vin b lanc,  rosé ou rouge sur  demande
( 1  boute i l le  /  4 personnes)

B ière de la  région
Café ou thé
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C h o i x  u n i q u e  p o u r  l e  g r o u p e

L A U R E N T  &  M É L A N I E
l a u r e n t @ c i s - r e i m s . c o m
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Tarte pomme d'amour (quiche revisitée)
Gratin de légumes d'automne

Velouté de courge butternut, châtaignes et
lentilles corail.

Salade d'automne aux légumes rôtis

Joue de boeuf façon carbonade au pain d'épices
de Reims, frites de patate douce.

Tourte au boudin blanc de Rethel aux
champignons, tomates sechées.

Crumble de potiron au parmesan
Blanquette de dos de cabillaud, fondue de

poireaux, carottes et pomme de terre.

DESSERTS

Tiramisu champenois aux biscuits roses de
Reims

Café ou thé gourmand et ses mignardises
Galette à suc' Ardennaise

Dessert glacé surprise 

MENU D’AUTOMNE
SEPTEMBRE, OCTOBRE, NOVEMBRE

ENTRÉES

PLATS

Plat végétarien


